Franco Marceca ist ein Mensch mit
Uberzeugungen. Als er sein Kochmobil
aus der Taufe hob, war fir ihn klar, dass
er die Speisen frisch vor Ort zubereiten
und nicht vargekocht und abgepackt mit-
bringen wird.

Urspriinglich waren delikate Pastage-
richte das Hauptangebot, aber je nach
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Take-away und Catering in
« Golut Mieux»-Qualitat

Standort und Kundemwunsch sind auch
einheimische Fleisch- und Vegigerichte,
Aperitifs, asiatische Kostlichkeiten und
verschiedene Suppenspezialitaten zu ha-
ben - alles frisch vor Ort zubereitet. Zeit-
gemisses Catering bedeutet heute auch,
soziale und okologische Verantwortung
zu iibernehmen. Daher war fir den Fami-
liervater klar, dass bei «Koch mobils nur
Bio auf den Tisch - oder besser: auf den
Teller - kommt. Ab sofort hat die Bio-
Qualitat des Kochmobils einen Namen:
Dias Cateringunternehmen wird mit dem
Bio-Gastro-Giitesiegel  «Golt  Misuxs
ausgezeichnet.

Waitara Informationan
Faoch mobkil, Franco Marcecs,
Tel. 779 234 61 66, werw kochmaobil.ch

« Golt Mieux» - das
Gastro-Label fiir

naturlichen Genuss

Raestaurants, die dis Auszeichnung
«Go0t Misuw- arhattan méchtam, vear-
pflichtan sich, vermahrt auf biologizche
Produkts zu satzen. Sis legen aussar
dem Weart auf sina frische Zubsraitung
und tragan in der Manugestaltung dar
Saizonalitat Rechnung. Die Einhaltung
der hohan Anforderungen 3
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